kKleinod

Restaurant Schloss Reichenow

“PUR”

Suppe vom weifden Spargel
Yuzu, Bergforelle

Hirschbacke

Karotte in zwei Texturen, Spitzkohl, Bimi

Rhabarber bei 64 °C

Pistazie, Himbeere, Estragon, Baiser
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kKlelnoa

Restaurant Schloss Reichenow

S IEINIAEAN SV

Kammmuschel

Artischocke, Salzzitrone, Frisée

Island-Heilbutt

Blumenkohl, Gurken-Shiso-Dashi, Schwarzer Sesam

Kalbsfilet

Gruner Spargel, Sonnenblumenkern-Miso

Perlzwiebel, Mais

Erdbeere

Rosmarin, Kefir, Karamell
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kKleinod

Restaurant Schloss Reichenow

“NATUR?”

»Fake Jakobsmuschel® (Krauterseitling)

Blumini, Petersilienwurzel, Wasabi, Thymian-Aprikose

Dinkelsotto

Sellerie, wildes Gemuse, Lauchzwiebeln,

gelbe Beete, Kalamansi, Haselnuss

Kiwi & Basilikum
Soulfood
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kleinoo

Restaurant Schloss Reichenow

SIOUE EOOD

Kalbschnitzel in Panko Kruste
40

Roastbeef ,,Taurus Gold*
46

Filet von der roten Meerbarbe
38

Begleitet von Brandenburger Spargel,
aufgeschlagene Hollandaise und jungen Krauterkartoffeln.

Rinderroulade
mit Cassis-Rotkohl und knusprigen Panko-Klof3en
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