
Degustationsmenü
Weihnachten 2020

Saibling & Kürbis
Saibling, roh mariniert & eigener Kaviar
süß sauer eingelegter Kürbis, Kerne & Öl

á la carte 12,50 €

***

Wildkraftbrühe
gebackene Wildpraline & Wurzeln

á la carte 11,50 €

***

Brandenburger Landente
Brust & Keule aus dem Ofen & lackiert

Bratensoße
Rotkohl, Grünkohl & Kartoffelklöße 

á la carte 28 €

oder

Kabeljau
-kross gebraten-

Spinat, Schwarzwurzel & Parmesan-Senfschaum
á la carte 21,50 €

***

Rumtopffrüchte
Kandierte Haselnüsse & Karamelleis

a la carte 10,50 €

4 Gang Menü 58 €



Vegetarisch

Feldsalat
Eingelegte Pilze, Haselnussvinaigrette & Kartoffelstroh

á la carte 9,50 €

***

Kürbiscremesuppe
Kürbis, süß sauer eingelegt, Kürbiskerne & Öl

á la carte 10,50 €

***

Variation vom Wirsing
 Wirsingravioli mit gedörrten Früchten, Wirsingroulade, glasierte Apfelperlen &

Jus aus gerösteten Wirsing
á la carte 16,50 €

***

Rumtopffrüchte
Kandierte Haselnüsse & Karamelleis

á la carte 10,50 €

4 Gang Menü 45 €
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